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CHAMAS HONNORAT

CUVEE SPECIALE

En este desierto riojano a mas de 1,700 metros de altura elaboramos
nuestra linea de espumantes Chamas Honnorat. Este corte de blan-
cas lo elaboramos a partir de Chardonnay y Viogner bajo el método
tradicional Champenoise, criado sobre sus lias y una segunda
fermentacion en botella.

ORIGEN
Valle de Chafarmuyo, Famatina, La Rioja.

NOTAS DE CATA

Suaves burbujas. Notas a fruta blanca y sutil pan tostado. Brillantes
burbujas doradas que expresan frutas, almendras y tostados.

COMPOSICION VARIETAL 75% Chardonnay y 25% Viognier

ANO DE PLANTACION 2002
ALTURA 1,700 m.s.n.m
. ELABORACION Método tradicional Champenoise
'“‘_’-”‘.";‘E\“ ALCOHOL 12%
AZUCAR RESIDUAL 31 g/l
ACIDEZ 6,8 g/I
ENOLOGO Matias Prieto
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